
 

ELS CASAMENTS A L’HOTEL ICARIA  
Preu excepcional: només 80.00 € per persona amb TOT  
INCLÒS! 
 
LA NOSTRA OFERTA INCLOU:  

LA CONFECCIÓ DE MENÚ 
L'hotel Icaria els ofereix l'opció de poder triar entre un dels menús elaborats pel nostre xef o bé 
la possibilitat de crear el seu propi menú amb l’orientació dels nostres professionals. 

LES SALES 
Lloguer de la sala inclòs als preus del menú.  

Les nostres sales poden acollir fins a 300 comensals, i les reservem en exclusiva per a la seva 
celebració. En les celebracions en horari nocturn, ens adaptem a l’horari que més els 
convingui, amb servei fins a les 3 de la matinada. 

LES MINUTES 
Elaborarem els menús i la llista de convidats amb un disseny original i atractiu. 

LES FLORS 
Centres de flor natural a totes les taules del banquet. 

LA NIT DE NOCES  
L'hotel obsequia els nuvis amb una habitació tipus Jacuzzi Suite per a la nit de noces, incloent-
hi una ampolla de cava i esmorzar tipus bufet. Possibilitat de sortir tard el dia següent, sense 
càrrec addicional. 

LA BARRA LLIURE  
S'inclouen dues hores de barra lliure, a partir de la finalització de l'àpat. 

EL DISCJÒQUEI 
Servei d’amenització durant l'àpat, més dues hores de ball. 

EL MENÚ DEGUSTACIÓ 
Els nuvis i els pares (6 persones) estan convidats a una degustació prèvia del menú escollit pel 
dia del casament. 

EL PÀRQUING  
Oferim fins a 6 places gratuïtes per als nuvis i acompanyants, i preus molt reduïts per a la resta 
de convidats. 

SERVEIS COMPLEMENTARIS (facturats a part):  

DESCOMPTES ESPECIALS HABITACIONS HOTEL  
Descomptes i facilitats en la reserva d'habitacions per als seus convidats. 

DECORACIÓ FLORAL  
Oferim la possibilitat d'ampliar la decoració floral a la terrassa, les escales d’accés als salons, i 
dins la sala on se celebri l’esdeveniment. 



 
GUARDA-ROBA  
A disposició dels convidats. Preus a acordar segons el nombre total d’hores contractades. 

FOTOGRAFIA I VIDEO  
L’hotel disposa d’aquest servei a disposició dels nuvis, tot i que no exigeix la seva contractació.  

DISCJÒQUEI 
El ball pot allargar-se fins a les 4:00 de la matinada. Cada hora extra, es factura a 90.00€.  

BARRA LLIURE  
Oferim un preu excepcional per a poder allargar les hores de barra lliure fins a la finalització de 
la festa, a només 11.00€ per persona. 

SERVEI D’ATENCIÓ PER A NENS  
L'hotel posa a disposició dels nuvis un servei de cangur per als nens menors de 12 anys. Els 
preus es concreten en el moment de sol·licitar el servei. 

MENÚ ESPECIAL 
Disposem de menús per a persones amb necessitats especials, com ara diabètics, vegeterians, 
o al·lèrgics. 

MUSICA EN VIU 

En el cas de voler gaudir de música en viu en la seva celebració, no dubti de posar-se en 
contacte amb nosaltres. El preu varia segons el tipus de muntatge i servei contractats. 

MENÚ 

APERITIU 

 

FRED 

Mini sandvitx de salmó amb formatge fresc. 

Torradeta de foie amb carpaccio de kiwi. 

Canapè de sobrassada mallorquina amb formatge brie. 

Tosta de pebrot escalivat amb bacallà fumat. 

Pa d’espècies amb formatge i codony. 

 

CALENT 

Broqueta de pollastre amb salsa de iogurt al curri 

Assortit de croquetes casolanes; bolets, pernil, i gorgonzola 

Broqueta de llagostins amb bacó i salsa de prunes 

Xupa-xups de guatlla amb reducció de porto 

Pa d’espècies amb pera al porto i formatge blau 

Mini Raclette de carn a les 3 salses 



 
 

BODEGA 

Refrescos variats i cerveses 

Vins DO Penedès 

Cava Conde de Caralt Brut 

Martini  

 

MENÚ (1 plat de cada a escollir)  

Carpaccio de bou amb encenalls de foie i vinagreta de trufa 

Amanida de llagostins amb vinagreta de taronja i pa d’espècies  

Amanida d’escarola, foie, i poma caramel·litzada amb vinagreta de figues 

Mil fulls de verdures fresques amb formatge de cabra gratinat i oli de menta 

****** 

Llobarro a la planxa farcit d’escalivada i cebetes  

Confit d’ànec amb compota de poma golden i salsa de figues 

Entrecot de vedella a la graella amb verdures i crema de bolets 

Bacallà amb muselina d’allioli i pebrots del piquillo amb xips de verdures 

***** 

Cruixent d’avellana amb mousse de xocolata 

Mousse de fruits vermells amb maracuià i escuma de taronja 

Piràmide de xocolata i escuma de maduixa 

Broquetes de fruita fresca amb xocolata calenta 

 

***** 

Pastís Nupcial 

***** 

Aigües Minerals 

Vins Bodegues De Muller ( DO Tarragona) 

Cava Conde de Caralt Brut Nature 

Cafès i Infusions  

Selecció de Licors 


