HOTEL ICARIA BARCELONA

HOTETLS

OFERTA BODAS EN EL HOTEL ICARIA

Precio excepcional: solamente 80.00€ por personaco n TODO INCLUIDO!

NUESTRA OFERTA INCLUYE:

CONFECCION DE MENU
Le ofrecemos la opcion de poder elegir uno de los menus elaborados por nuestro chef, o bien la posibilidad de
crear su propio menu con la orientaciéon de nuestros profesionales.

SALAS

Alquiler de la sala incluido en el precio de menu. Nuestras salas pueden acoger hasta 300 comensales y las
reservamos en exclusiva para su celebracion. En las celebraciones en el horario nocturno nos adaptamos al
que mas le convenga con servicio hasta las 3 de la madrugada.

MINUTAS
Elaboramos los mendus y la lista de invitados con un disefio original y atractivo.

FLORES:
Centros de flores naturales en todas las mesas del banquete.

NOCHE DE BODAS
El hotel obsequia a los novios con una habitacion Jacuzzi Suite para la noche de bodas, incluyendo una botella
de cava y desayuno tipo buffet. Posibilidad de salir tarde el dia siguiente sin cargo adicional.

BARRA LIBRE
Se incluyen 2 horas de barra libre desde la finalizacion de la comida.

DISCJOCKEY
Servicio de amenizacién durante la comida, mas dos horas de baile.

MENU DEGUSTACION
Los novios y los padres (6 personas) estan invitados a una degustacién previa del menu escogido para el dia
de la boda.

PARKING

Ofrecemos hasta 6 plazas gratuitas para los novios y acompafiantes, y precios reducidos para el resto de los
invitados.

SERVICIOS COMPLEMENTARIOS (facturados aparte):

DESCUENTOS ESPECIALES EN LAS HABITACIONES DEL HOTEL
Descuentos y facilidades en la reserva de las habitaciones para sus invitados.

DECORACION FLORAL
Ofrecemos la posibilidad de ampliar de decoracién floral en la terraza, las escaleras de acceso a los salones, y
dentro de la sala donde se celebra el evento.

GUARDAROPIA
A disposicion de los invitados. Precios a acordar segun el numero total de horas contratadas.

FOTOGRAFIA Y VIDEO
El hotel dispone de este servicio a disposicion de los novios, sin exigir su exclusividad o contratacion.
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DISCJOCKEY
El baile se puede alargar hasta las 4 de la madrugada. Cada hora extra se factura a 90€.

BARRA LIBRE

Ofrecemos un precio excepcional para poder alargar las horas de barra libre hasta la finalizacion de la fiesta:
solamente 11€ por persona.

SERVICIO DE ATENCION PARA LOS NINOS

El hotel ofrece el servicio de canguro para los nifios menores de 12 afios. Los precios se concretan en el
momento de solicitar el servicio.

MENU ESPECIAL

Disponemos de menus para las personas con necesidades especiales, como diabéticos, vegetarianos, o
alérgicos.

MUSICA EN VIVO

En el caso de que quieran disfrutar de la musica en vivo durante su celebracion, no duden en ponerse en
contacto con nosotros. El precio varia segun el tipo de montaje y servicios contratados.

MENU

APERITIVO

Mini Sandwich de salmén con queso fresco
Tostada de foie con carpaccio de kiwi
Canapé de sobrasada mallorquina con queso brie
Tosta de pimiento escalibado con bacalao ahumado

Pan de especias con queso y membirillo

Brocheta de pollo con salsa de yogur al curry
Surtido de croquetas caseras, de setas, jamén, y gorgonzola
Brocheta de langostinos con bacén y salsa de ciruelas
Chupa — chups de codorniz con reduccién de oporto
Pan de especias con pera al oporto y queso azul

Mini fondue de carne a las 3 salsas

Refrescos variados y cervezas
Vinos DO Penedés
Cava Conde de Caralt Brut

Martini
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MENU (1 plato de cada para escoger)

ENTRANTES
Carpaccio de buey con virutas de foie y vinagreta de trufa
Ensalada de langostinos con vinagreta de naranja y pan de especias
Ensalada de escarola, foie, y manzana caramelizada, con vinagreta de higos

Mil hojas de verduras frescas con queso de cabra gratinado y aceite de menta

PRINCIPALES
Lubina a la plancha rellena de escalibada y cebollitas
Confite de pato con compota de manzana golden y salsa de higos
Entrecot de ternera a la parrilla con verduras y crema de setas

Bacalao con muselina de alioli y pimientos del piquillo con chips de verduras

POSTRES
Crujiente de avellana con mouse de chocolate
Mouse de frutos rojos con maracuya y espuma de naranja
Piramide de chocolate con espuma de fresa
Brochetas de fruta fresca con chocolate caliente

*kkkkk

Pastel Nupcial (siempre incluido junto con el postre elegido)

BODEGA
Aguas Minerales
Vinos Bodegas de Muller (DO Tarragona)
Cava Conde de Caralt Brut Nature
Cafés e Infusiones

Seleccion de Licores
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